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Cinzano biele
/~ Martini

§ MW‘@ ‘ (0,751)

Hubert biely
Hubert ¢erveny
Sampanské De Luxe

RIURIRET (0,040

Demanovka
Becherovka
Fernet Stock
Fernet Citrus
Jager Meister
Baileys

DBSTILATY oo

Vodka Nicolaus jemna
Absolut vodka

Finska vodka
Beefeater Gin
Borovicka Spisska
Rum

Malinovica

R. Jelinek — Hruskovica 45°
Vilmos

Bosacka slivovica 52°
Tequila

WEASKEY 0,04

Johnnie Wallker
Chivas Regal
Jameson

Jack Daniels
Jim Beam

COBIADT 004

Hennessy V.S.0.P.

“ft LDRAN W 0,041

'Karpatske Brandy

£ 1,50
& L7/5

€ 765
€5,65
== 30

€1,50
€50
€1,50
€ .15,50
€2,50
€2,20

€20
€ 145
N
€1,75
€1,50
€1,50
€1,50
€2,00
€1,85
€2,00
€ 2850

€2,50
€4,00
€2,50
€ 3,00
€2,50

€4,00

IIMH.H@H l. '}

0,331 Rajec
0,331 Kofola
0888 Rcicola
0,331 Chito tonic
0,331 Sprite
0,201 Snipp
0,251 Vinea

0,331 Ladovy ¢aj

0,201 Orangina

0,181 Aloe vera podla ponuky
0,251 Energeticky napoj REDBULL

AL ASROTR o5

Zlaty Bazant

Zlaty Bazant tmavé

Zlaty Bazant - RADLER
Zlaty Bazant nealkoholické

QAROTANE

0,31 Krusovice 12°
0,51 Krusovice 12°

TERLE RAROJR

Espresso (8 g kava, cukor, smotana)

Cappucino (8 gkéva, cukor, mlieko)

Caffe Late (7 gkava, cukor, mlieko)

Horuca ¢okoldda so Slahackou

Caj — EILLES (podra ponuky)

Caj — PICKWICK  (podta ponuky)

Caj z ¢erstvej maty s hnedym cukrom
30g Slahacka
1ks med

CIEARDERY

Marlboro 10 classic, light

Zapalovac
AR 0,125
Biele

Karpatska Perla Jagnet, MULLER THURGAU, 2008,
Narodny salén vin2010

Vino Pavelka Soboli¢, CHARDONAY, Chateau Zumberg, 2008 € 1,40

Albamar, SAUVIGNON, Chille 2009

Cervené
Karpatska Perla Jagnet, SVATOVAVRINECKE, 2008

Vino Pavelka Soboli¢, CABERNET SAUVIGNON,

Chateau Zumberg 2008

: BERNET smwc—moMM

ul’

€1,00
€S1920
= 20
€1,20
1,20€
1,20€
1,20€
€nZo
€1,20
€1,50
€2,70

€1,30
€1,30
€1,30
€1,30

€0,80
€1,30

€120
€1,50
€2,00
€1,30
€1,20
S | 749)
€1,20
€0,30
€0,30

podla kolku
€0,40

€1,30

€ 1575
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0,31 SLEPACIVYVAR $€1,30
so zeleninou a kuracim masom

0,3  RAJCINOVA POLIEVKA €1,30
s Cerstvou bazalkou a parmezanom

0,31 DUBAKOVA POLIEVKA € 2,20

BA ZAGRATOR A HA PODELENIA

120g GRILOVANA SPARGLA OBALENA V SLANINE

S HOLANDSKOU OMACKOU €3,50
¢ VPS Pavelka, Chardonnay, 2009
1509 ,BRUSETA"S,KAPRESE” €3,95

¢ Jagnet Miiller Thurgau, Narodny salén Vin 2010

1509 SYROVY TANIER S MARINOVANOU
GRILOVANOU ZELENINOU <=/ € 3,95
¢ Albamar, Savignon Blanc, Chile 2009

2 2
SALATT
200g TEPLY SALAT NICOISE S MARINOVANOU

GRIL. ZELENINOU, FETOU A RUKOLOU <~/ €4,50
¢ Albamar, Savignon Blanc, Chile 2009

200G ZMES LISTOVYCH $ALATOV S NA OHNI PECENOU
PAPRIKOU, POMARANCOM
A VLASSKYMI ORECHAM| <&~ m-€3,00 v-€450
¢ Jagnet Miiller Thurgau, Narodny salén Vin 2010

200g SALAT S CHRUMKAVYM VYPRAZANYM
KURACIM MASOM S JOGURTOVYM DRESINGOM € 5,50

a grilovanou kukuricou, s opecenymi vlasskymi orechmi a ¢ervenou cibulou
¢ Albamar, Savignon Blanc, Chile 2009

200g ,CEZAR” SALAT m-€3,00 v-€4,50
¢ Jagnet Miiller Thurgau, Narodny salén Vin 2010

Pridajte si kuracie maso
Pridajte si lososa

BYBY

150/200 g GRILOVANY LOSOS S HOLANDSKOU OMACKOU
ZELENOU SPARGLOU €7,95

a zemiakmi s maslom a petrzlenovou viatkou
Y Albamar, Savignon Blanc, Chile 2009

150/150g LOSOS S KAPARI SALSOU €7,95

s krémovym rizotom
 VPS Pavelka, Chardonnay, 2009

1ks/150g GRILOVANY MARINOVANY FILET Z LOKALNE CHOVANEHO
PSTRUHA NA ZELENINOVEJ PODSTIELKE €6,98

s brokolicou, a citrénovym rizotom,
¢ Jagnet Miiller Thurgau, Narodny salén Vin 2010

1ks/150g V MASLE PECENY FILET Z LOKALNE CHOVANEHO
PSTRUHA S KREMOVOU MASLOVOU OMACKOU  €6,95

gratinovanymi zemiakmi

S V/BS Ravalka; Chardonnay, 2009 lii
\‘Qﬁ‘:‘_‘ = o .‘-. I it

759 -€1,00
75 g - €2,00

PRILORT & Pﬂ%@ﬂ

50 g cibula, 1 g feferény, 1 g chilli papricky
60 g Sampindny, 25 g olivy, 50 g kukurica

1 ks vajicko, 10 g kapari, 50 g ananas, 50 g slanina,
50 g tatarska omacka, 50 g kecup

50 g niva, 50 g extra syr, 50 g feta, 50 g salama,

50 g kuracie maso, 100 g Sunka, 100 g mleté maso,
30 g parmezan, 40 g plesnivec, 45 g susené rajciny,
230 g Cerstva zelenina

100g ZEMIAKOVE CHIPSY ,STEJKDOM" €1,00 Q
150g CITRONOVE RIZOTO €120
200g PARMEZANOVA ZEMIAKOVA KASA €1,30
2009 GRATINOVANE ZEMIAKY €1,30
150g DUSENARYZA €1,00
150g OPEKANE ZEMIAKY €1,20
150g ZEMIAKY S MASLOM A PETRZ. VNATKOU €1,20
100g DOMACA BAGETA €040 R
2509 PIZZA CHLEBIK €1,20m0

150g COLESAW SALAT

(jemny kapustovy krémovy 3alat)
50g TATARSKA OMACKA
50g KECUP

Hmotnost vietkych Saldtov, cestovin, rizot, priloh a dezertov je v hotovom stave!



~ PIZZA CHLEBIK
#’es‘nak, rasca
PIZZA MARGHERITA
- zéklad, syr, oregano
SUNKIZZA
zaklad, syr, Sunka
PIZZA SAMPINONOVA
zaklad, syr, Sampindny
PIZZA KLASIKA
. zaklad, syr, Sunka, Sampinény
- 6. 520g PIZZA HAWAII
zaklad, syr, Sunka, ananas
7. 5009 PIZZAVEGETARIAN
zaklad, syr, brokolica, Sampiriény, olivy, kukurica
8. 5209 PIZZA S GRILOVANOU ZELENINOU A FETOU - NOVA
pesto, gril.zelenina ,syr, feta, talianska klobasa
9. 4709 PIZZA KURACIA SO SUSENYMI RAJCINAMI - NOVA
zaklad, syr, kuracie maso, rukola, feta, susené rajciny
10. 390g PIZZA BRAZIL
zaklad, syr, Sunka, kukurica
11. 390g PIZZA BIELA SYROVA

smotana, 4 druhy syra

2s 550 g, PIZZA KEBAB

syr, kuracinka, ¢erstva zelenina, pecend bez zeleniny

13. 550g PIZZA KURIATKO

zaklad, syr, grilovana kuracinka, brokolica, kukurica

14. 540g PIZZA KANADA - NOVA

zaklad, syr, slanina, klobasa, Sunka, Sampindny

e 15. 5509 PIZZA MEXIKO

i zaklad, syr, mletd hovadzinka, kukurica, chilli papricky, paprika, cibula, cesnak

16. 4909 PIZZA 6 DRUHOV SYRA

zaklad, udeny syr, mozzarella, niva, plesnivec, tehla, parmezan

17. 550g PIZZA FARMAR

zaklad, syr, Sunka, klobasa, slanina ,cibula, oregano

B 18. ‘5709 PIZZA BACA

el bryndza, smotana, slanina, klobasa, ideny syr

19, 550g PIZZA 4 ROCNE OBDOBIA

9 zaklad, syr, Sunka, Sampindny, kapary, kukurica
fi' 20. 5209 PIZZAITALIA

T
Wi zaklad, syr, olivy, Sampindny, Sunka

- 21. 570g PIZZA SPEKULANT
pumd: zaklad, syr, Sunka, Sampirniény, olivy, kukurica
'22. 570g PARKPIZZA
zaklad, syr, niva, Sunka, slanina, Sampinény, olivy, vajicko
PI1ZZA GAZDIK
zaklad, syr kuracie maso, salama, chilli, papricky

~ LOSOSOVA PIZZA - NOVA

. '- “smotana, syr, pravy losos, kapary, cervena cibula, képor

HUBOVA PREKLADANA
IHad syr, niva, zmes grllovanych hab

' l " * ?—Odporuéané vina ité jedla
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HOTADZIBRO '

200/200g ,RIB AJ” STEJK S PORTSKOU REDUKCIOU
SO SUSENYMI RAJCINAMI 48,95

s na ohni pec¢enou pap., rukolovym 3aldtom a parmezanovym zemiak. pyré
? Santos Beck, Cabernet Savignon, Argentina 2007

200/150g ,RAMP” STEJK'S CABERNET SAVIGNON REDUKCIOU
A DUBAKOVYM RIZOTOM S\\2.gb

a fritovanou cibulou,
¢ Albamar, Cabernet Savignon, Chile 2008

200/200g ,RIB AJ* STEJK S DUBAKOVOU OMACKOU
A MARMELADOU Z CERVENEJ CIBULE €13.95

so zemiakovym pyré so slaninou a Sparglou
' Santos Beck, Cabernet Savignon, Argentina 2007

200/200g PEPPER,RAMP” STEJK S GRILOVANOU ZELENINOU,
FRITOVANOU CIBULOU 13,50

a parmezanovym zemiakovym pyré
¢ Albamar, Cabernet Savignon, Chile 2008

BRATIOTE

150/200g BRAVCOVA PANENKA V SLANINKE
S PLESNIVCOVOU OMACKOU €750

s jablkovym ,¢atny” a gratinovanymi zemiakmi
¢ Jagnet Karpatska Perla , Svatovavrinecké

150/100 g MARINOVANA BRAVCOVA PANENKA SV RESTAURACII
VYROBENOU TALIANSKOU KLOBASOU €6.50

s krémovou kukuricou a fritovanymi zemiakmi
% Jagnet Karpatska Perla , Svatovavrinecké, 2009

120/200g CERNOHORSKY- PANENKA €6,50
s kapustovymi strapackami a kyslou smotanou
¢ odporti¢ame s pivom

KYRACIE

150/200g KURACIE PRSIA OBALENE V SLANINKE,
PLNENE RUKOLOU A NIVOU €6.50

s dizon omackou a gratinovanymi zemiakmi
Y Albamar, Savignon Blanc, Chile 2009

120/150g KURACIE,CAO” (sprudka osmazené)
PIKANTNE SOTE SO ZELENINOU € 5,90

s ustricovo-zazvorovou oméckou a ryzou,
¢ Jagnet Miiller Thurgau, Narodny salén Vin 2010

150/60g KURACIE, SUVLAKI” €6,50

s pitta chlebikom, ,caciky” a gréckym salatom
¢ VPS Pavelka, Chardonnay, 2009

150/200g KURACIE PRSIA S PLESNIVCOM A SLANINKOU €6,50
s brusnicovou omackou a gratinovanymi zemiakmi
 Jagnet Miiller Thurgau, Narodny salén Vin 2010

100/200g CHRUMKAVE KURACIE TYCINKY €ex00

s krémovym 3aldtom, zemlak ym pyré s kukuricou a pepper omackou
- Jagnet Karpatska Perla,, avginecké, 2009 Sl 1.8
8 e e
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200/150g STEAK,STEJKDOM* € 13,97

argentinsky vysoky rostenec ,Cerstva pikantna zeleninova salsa, mozzarellou
zapecené zemiaky, plnené restovanou cibulkou a kukuricou

200/150g STEAK,LESOPARK" €1 ¥03
argentinsky vysoky rostenec, gril. Sampiridny, grilovany zemiak, miesany
" ? VPS Pavelka, Chardonnay, 2009 3alat, cesnakovo-smotanova oméacka

I 400g HUBOVE RIZOTO S DUBAKMI <= €4,50 150/150g STEAK,CHICKEN” €7,00

Y VPS Pavelka, Chardonnay, 2009 kur. prsia, miesany alat, gril. zemiaky, Spargla na masle, nivova omacka
- 400g SPENATOVERIZOTO S FETOU €4,50 2P0 ﬁTEAK"PORKY o . o 3 €,7'95
] 1 rav. panenka, pecena slanina, gril. kukurica, gril. zemiaky, pepper omacka
W A ' Albamar, Savignon Blanc, Chile 2009
Az 2
oF TN - 400g CESTOVINY S PARADAJKOVOU OMACKOU,
¢ W CERSTVOU BAZALKOU, PARMEZANOM @ by
. ATALIANSKOU KLOBASOU €4,50 H A HJ N E M'E N w
i_i."I £ 1 ¢ Jagnet Karpatska Perla , Svitovavrinecké : L
. r 400g CESTOVINY SO SYROVOU OMACKOU
f A BROKOLICOU <+~ €4,50 = A
: ' Albamar, Savignon Blanc, Chile 2009 g A H.a A
Rl 400g CESTOVINY S RUKOLOU A PARMEZANOM €4,50 120g MALY ZELENINOVY MIESANY SALAT
s maslovou oméckou a susenymi raj¢inami Z CERSTVEJ ZELENINY €1,50
i B R REONBlanc, Chile 2009 2009 GRECKY SALAT S LADOVYM SALATOM €4,30
Fr ' 360 g BRYNDZOVE HALUSKY SO SLANINKOU €3,30 s trojfarebnou paprikou, raj¢inami, olivami, cibulou, fetou a pitta chlebik
8 i Pridajte si kuracie maso 759-€1,00
. Pridajte si lososa 759-€2,00 , : 0 A
v il KON AL
EEW 150g MARIN. PANGASIUS SO $PENATOVYM KREMOM € 5,50

200g HOVADZI STEAK S DUBAKOVOU OMACKOU €11,95

| Espressos dezertom len 50 centov. - al : .
argentinsky vysoky rostenec, grilovana bageta

e .  NIBCOKOLADOVYIM, MUZOM® 200g STAROSLOVENSKA BRAVCOVA PANENKA €595
" MACIkANE \{(COKOLADEhS MAIL\IDl;AMl % €2,75 s omackou so susenych sliviek, brusnic a rumu s opecenou slaninkou
s vanilkovym krémom z pravého vanilkového struku x - 2
. I ” 150/200g BRAVCOVE MEDAILONKY Z PANENKY €4,95
I " I
?- - 1609 ,,,NAP(.’)LEON’ Z LISTKOVEHO VCESTA S JAHODAMI, prekladané kyslou kapustou a zemiakovou plackou
¥ LAHKYM KREMOM S BIELOU COKOLADOU €275 350g ZEMIACIKY S KLOBASKOU, SLANINKOU, CIBULOU € 4,25
Eh “y '*_ it 2 sta\iou » B zapecené v jemnej smotanovej omacke tdenym syrom
B BT CAVY BANAN S VL ASSKYMI ORECHMI 350g ZAPEC.ZEMIACIKY S BROKOLICOU, KUKURICOU € 4,25
] .f. A KARAMELOVOU OMACKOU €2,75 a opekanou sunkou v lahkej syrovej omacke
i’ 150g HORUCU MALINY SO ZMRZLINOU €3,00 1509 KLASICKA KOSOVSKA POCHUTKA
o
T 180g PALACINKA S KARAMELOM ZAPEC. JABLKAMI <2120 '} ZEMI"AKOVEJ PLACITE » €428
Iy VN 150 g KURACI ALEBO BRAVCOVY GORDON BLUE €4,50
- K ' A =7 A & "
. @E@@@ (kazdé €2.95) 150 g VYPRAZANIA BRAV. ALEBC') E(UR,’ACIA,,SNICLA €4,50
- 100/150 ¢ GRILOVANE KURACIE PRSIA S KREMOVOU SLADKOU Slig Sbljlls_r?c\:r':iNY ALERE Y Y ERAZEIL LESNIVEG S
4" KUKURICOU, SYROVYM ZEMIAKOVYM PYRE

A GLAZUROVANOU MRKVICKOU Hmotnost mdsa je v surovom stave!




